
Offenweine

Prosecco
Le Contesse - Prosecco Spumante extra dry DOC (Veneto - Italien) Flasche Fr. 52.50

Glera (Prosecco) 1dl Fr. 7.50

Fruchtiger, nach Äpfeln duftender Prosecco. Im Mund weich 

und harmonisch. Passend zum Aperitif.

Weisswein
PALAMA - Fregi Barocchi Salento Bianco IGP (Apulien - Italien) Flasche Fr. 28.00

Malvasia bianca, Verdeca 1dl Fr. 4.00

Frisches Bouquet mit feinen Zirtusfruchtaromen.

Im Mund schlank, frisch und trocken.

TSCHÄPPERLI - Riesling-Sylvaner (Baselland) Flasche Fr. 38.50

Riesling-Sylvaner 1dl Fr. 5.50

Feine Frucht und gute Frische mit angenehmen Schmelz 

und rassigem Körper. Ein Apéritif-Wein und guter Begleiter 

von Vorspeisen, Salaten und Fischgerichten.

POMEROLS - Viognier Beauvignac IGP Côtes de Thau (Südfrankreich) Flasche Fr. 31.50

Viognier 1dl Fr. 4.50

Der Wein duftet und schmeckt nach exotischen Früchten. 

Er ist sehr ausdrucksstark und füllig. Passend als Aperitifwein, 

sowie zu Fisch und weissem Fleisch.

Roséwein
Les Jamelles - Clair de Rose Rosé  Vin de Pays d'Oc IGP (Südfrankreich) Flasche Fr. 27.30

Grenache, Cinsault 1dl Fr. 3.90

Ein fruchtiger und frischer Rosé, der der sehr harmonisch ist.



Offenweine

Rotwein

Palama - Primitivo Alba Rossa Salento IGP (Apulien - Italien) Flasche Fr. 31.50

Primitivo 1dl Fr. 4.50

Ein typischer Primitivo mit schöner Fülle, der angenehm zu trinken ist.

Passend zu diversen italienischen Gerichten.

Li Veli - Salice Salentino Passamante DOC (Apulien - Italien) Flasche Fr. 38.50

Negroamaro 1dl Fr. 5.50

Noten von Kirschen und reifen Waldbeeren. Am Gaumen ist er sich weich und ausgewogen.

Passend zu Gemüse- und Pastgerichten, sowie zu Pizza oder hellem Fleisch.

Bodegas del Medievo - Rioja Crianza DOCa (Rioja - Spanien) Flasche Fr. 35.00

Tempranillo 1dl Fr. 5.00

Intensiver Duft von reifen Waldbeeren, mit Gewürz- und Holznoten. 

Am Gaumen zeigt er sich mit saftiger Frucht, mittlerer Fülle und geschmeidigen Tanninen.

Cantine Salvatore - L’Indovino Rosso IGT (Moliste -Italien) Flasche Fr. 31.50

Montepulicano 1dl Fr. 4.50

Bouquet von roten und schwarzen Früchten. Am Gaumen ist der Wein 

geschmeidig und beständig mit fruchtiger Länge und weichen Tanninen. 



Flaschenweine

Weissweine

iGreco - Filù Greco Bianco Calabria IGT (Kalabrien - Italien) Flasche Fr. 37.00

Greco

In der Nase Floral sowie Zitrusfrüchte. Am Gaumen frisch, 

fruchtig und mineralisch. Noten von Zitrusfrüchten sowie 

Bittermandel. Rund und lang im Abgang. Idealer Begleiter von 

Risotto, Pilzgerichten und zu Antipasti auf Fischbasis. Ebenso 

geeignet zu hellem Fleisch und jungem Käse.

Rotweine

iGreco - Catà Gaglioppo Rosso Calabria IGT (Kalabrien - Italien) Flasche Fr. 37.00

Gaglioppo

Deutlicher Duft von Pflaume und Kirsche. Eleganter, voller und 

geschmeidiger Körper mit Aromen von Thymian, Tabakblättern 

und Lakritze mit viel Frische und runden Tanninen. Langer und 

weicher Abgang. Idealer Begleiter von gegrilltem Fleisch, oder 

Gemüseauflauf. Ebenso passend zu Rohschinken oder Salame.

Masseria del Feudo - Nero d'Avola Sicilia DOC (Sizilien - Italien) Flasche Fr. 37.00

Nero d’Avola

Die Nase duftet beerig nach roten Früchten. Am Gaumen füllig 

aber frisch. Das Tannin und die Säure sind ausgewogen. 

Passend zu Pasta, Pizza und diversen Vorspeisen. Der Wein

kann sehr vielfältig eingesetzt werden.



Flaschenweine

Rotweine

Sangervasio - Chianti DOCG  (Toskana - Italien) Flasche Fr. 34.00

Sangiovese

Fruchtiges Bouquet mit Noten von roten Beeren und 

Sauerkirschen. Wunderbar frisch am Gaumen mit feiner 

Mineralität und dezenter Säure. Vielseitiger Begleiter 

der Alltagsküche wie Pasta- und Gemüsegerichte und 

Gegrilltem.

Enzo Boglietti - Barbera d'Alba DOC (Piemont - Italien) Flasche Fr. 43.00

Barbera

Ausgewogener fülliger wein mit guter Frische und 

langanhaltend im Abgang. Passt du diversem Fleisch, 

wie gebratene Ente oder zu Lamm. Ebenso zu gegrilltem 

Gemüse und Aufschnitt.

Tschäpperliweine - Pinot Noir AOC (Baselland) Flasche Fr. 38.00

Pinot Noir

Duftend nach Himbeeren, Kirschen und Gewürzen. 

Im Mund beerige Frucht mit leicht pfeffrigen Noten. 

Die Gerbstoffe sind durch die Reifung im Holzfass 

weich und elegant. Guter Begleiter von Terrinen, Pasteten 

und anderen nicht zu kräftigen Gerichten.

Alle Preise in CHF und inkl. 7.7% MwSt.


